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  درساهداف: 

فرآوري محصولات  تكميلي بيوشيمي داراي اهميت در رابطه با جنبه هاي مختلف مرتبط بامباحث  آشنايي دانشجويان با 

  و فرآورده هاي آبزيان شيلاتي

  

  در توضيحات بيان شود)عملي بود، نوع آموزش -(در صورتي كه واحد عملي يا نظري ارائه در كلاس:رئوس مطالب و برنامه  

  توضيحات  موضوع جلسه درس  شماره جلسه

    مقدمه و تعاريف  جلسه اول

    كربوهيدرات ها: كليات و تقسيم بندي  جلسه دوم

    مشتقات قندي و اوليگوساكاريدها  جلسه سوم

    واكنش هاي شيميايي قندها و طبقه بندي كربوهيدرات هاي غذايي  جلسه چهارم

    ها: كليات و تعاريفپروتئين   جلسه پنجم

    ساختار و طبقه بندي پروتئين ها  جلسه ششم

    دناتوراسيون، واكنش هاي شيميايي پروتئين ها  جلسه هفتم

    خواص كاركردي پروتئين ها  جلسه هشتم

    ليپيد ها: كليات و تعاريف  جلسه نهم

    ساختار و طبقه بندي ليپيدها  جلسه دهم

    واكنش هاي شيميايي ليپيدها   جلسه يازدهم

    اكسيداسيون چربي ها و آنتي اكسيدان ها  جلسه دوازدهم

    آنزيم ها: مقدمه، تعاريف، تقسيم بندي، كاربردهاي غذايي  جلسه سيزدهم

    رنگ هاي طبيعي: منابع، عملكرد، مشتقات  جلسه چهاردهم

    فاكتورهاي ضدتغذيه اي   جلسه پانزدهم

    معدني و پروتئين هامواد   جلسه شانزدهم

  

  

 



 

 :روش ارزشيابي 

 ارزشيابي بر اساس ارائه سمينارهاي كلاسي دانشجويان و آزمون پايان ترم

  

 نابعم : 

1. Pérez-Castiñeira, J. (2024). Chemistry and Biochemistry of Food. Germany: De Gruyter. 

2. Marine Biochemistry: Isolations and Techniques. (2022). United States: CRC Press. 

3. Marine Biochemistry: Applications. (2022). United States: CRC Press. 


