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  درساهداف: 

  مباحث مربوط به اهميت، جايگاه و موارد كاربردي زيست فناوري در فرآوري محصولات شيلاتي آشنايي دانشجويان با 

  

  عملي بود، نوع آموزش در توضيحات بيان شود)-(در صورتي كه واحد عملي يا نظري ارائه در كلاس:رئوس مطالب و برنامه  

  توضيحات  موضوع جلسه درس  جلسهشماره 

    مقدمه اي بر مفاهيم اساسي زيست فناوري و كاربردها  جلسه اول

    تعاريف و تاريخچه زيست فناوري  جلسه دوم

    روش هاي بيوشيمي كلاسيك زيست فناوري  جلسه سوم

    روش هاي بيوشيميايي مدرن زيست فناوري: بيان ژن  جلسه چهارم

    بيوشيميايي مدرن زيست فناوري: الكتروفورز، وسترن بلاتينگروش هاي   جلسه پنجم

    نوتركيب DNAروش هاي بيوشيميايي مدرن زيست فناوري:   جلسه ششم

    )1(بخش  تخمير و بيوراكتورها: مقدمه، فرآيند، طبقه بندي سيستم ها  جلسه هفتم

    )2(بخش  تخمير و بيوراكتورها: مقدمه، فرآيند، طبقه بندي سيستم ها  جلسه هشتم

    توليد سوخت زيستي: چالش ها، مزيت ها، فرآيند توليد  جلسه نهم

    )1(بخش  توليد و بكارگيري جلبك ها به عنوان منابع پروتئيني و چربي  جلسه دهم

    )2توليد و بكارگيري جلبك ها به عنوان منابع پروتئيني و چربي (بخش   جلسه يازدهم

    )2جلبك ها به عنوان منابع رنگدانه ها (بخش توليد و بكارگيري   جلسه دوازدهم

    توليد و بكارگيري آنزيم ها  جلسه سيزدهم

    توليد گوشت آزمايشگاهي  جلسه چهاردهم

    )1(بخش  توليد كيتين، كيتوزان و مشتقات وابسته با روش هاي زيست فناورانه  جلسه پانزدهم

    )2با روش هاي زيست فناورانه (بخش توليد كيتين، كيتوزان و مشتقات وابسته   جلسه شانزدهم

  

  

 



 

 :روش ارزشيابي 

 ارزشيابي بر اساس ارائه سمينارهاي كلاسي دانشجويان و آزمون پايان ترم

  

 نابعم : 

1. Ratledge, C., & Kristiansen, B. (Eds.). (2006). Basic biotechnology. Cambridge 

University Press. 

2. Pometto, A., Shetty, K., Paliyath, G., & Levin, R. E. (Eds.). (2005). Food biotechnology. 

CRC Press. 

 


