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  درساهداف: 

  اههاي شناسايي و كنترل آنزا و راهشيلاتي و عوامل مسموميت هايفرآورده مباحث مربوط به بهداشت آشنايي دانشجويان با .1

2. .............. 

3. .................  

  عملي بود، نوع آموزش در توضيحات بيان شود)-(در صورتي كه واحد عملي يا نظريارائه در كلاس: رئوس مطالب و برنامه  

  توضيحات  موضوع جلسه درس  شماره جلسه

   مواد غذايي و الزامات اوليه آنبهداشت   جلسه اول

    ييو عفونت غذا تيمسموم  جلسه دوم

    يلاتيبهداشت در محصولات ش مفهوم  جلسه سوم

    هاي آبزيانفرآورده فساد يهايباكتر نيترعمدهمعرفي   جلسه چهارم

    و منجمد) خچاليشده در  ي(محصولات تازه، نگهدار ييايدر يغذاها يولوژيكروبيم  جلسه پنجم

    يفلور ماه كرويو اثرات آن بر م يفرآور  جلسه ششم

    )MAP( شدهاتمسفر اصلاح يبندبستهمعرفي   جلسه هفتم

  تعيين بارميكروبي ماهي تازه در   )وميفوتوباكتر(سودوموناس، شوانلا،  تازه يفاسدكننده ماه يهايباكترمعرفي   جلسه هشتم

  آزمايشگاه

    پخته شده ييايدر يغذاها يولوژيكروبيم  جلسه نهم

  ميكروبي ماهي دوديسنجش بار   شده و نمك سود شده يدود ييايدر يفساد غذاها  جلسه دهم

  شده طي نگهداري در يخچال

  در  هياصول اولآموزش   يشناس كروبيم شگاهيدر آزما هياول زاتيكار و تجه ليبا اصول، وسا ييآشنا  جلسه يازدهم

  ي شناس كروبيم شگاهيآزما

  در آزمايشگاههيه محيط كشت ت  يكروبيكشت م يهامحيطآشنايي با انواع   جلسه دوازدهم

  انجام كشت خطي در آزمايشگاه  اي، كشت چمني)مرحله 4(كشت  يكروبيكشت م يهاانواع روش  سيزدهمجلسه 

   وگرامبييآنتانجام تست   هاي آن) و انواع روشوگراميبيآنت( يكروبيضدم تيحساس نييتع  جلسه چهاردهم

  انجام تست ديسك در آزمايشگاه   قطر هاله عدم رشد يرياندازه گجهت  سكيروش انتشار دمعرفي   جلسه پانزدهم



 

  هااكسينهاي محيطي غذاهاي دريايي مانند فلزات سنگين، ديآلاينده معرفي  جلسه شانزدهم

  هاي دريايي)ها، بروموفنولها، مواد معدني، فيكوبيلي پروتئين

سنگين در بافت فيله  تعيين فلزات

 ماهي

  

 :روش ارزشيابي 

  )%80پايان ترم ( -)%20ميان ترم (

 نابعم: 

 .كشور يموسسه تحقيقات علوم شيلات، انتشارات ييايدر يو غذاها يماه يشناسكروبيم .1

2.  Handbook of Seafood Quality, Safety and Health Applications 

3. Microbiology handbook: fish and seafood  


