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  درساهداف: 

هاي مختلف مورد هاي مختلف آنها از جمله گونهداراي ارزش افزوده حاصل از آبزيان و جنبههاي فرآوردهآشنايي دانشجويان با  .1

 هااستفاده، فرآيندهاي توليد مختلف، شرايط استحصال و ارزش تجاري اين فرآورده
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  عملي بود، نوع آموزش در توضيحات بيان شود)-(در صورتي كه واحد عملي يا نظريارائه در كلاس: رئوس مطالب و برنامه  

  توضيحات  موضوع جلسه درس  شماره جلسه

    مصرف آبزيان نگاهي بر توليد جهاني  اولجلسه 

    يلاتيش عاتياستفاده مجدد از ضاضرورت و اهميت   جلسه دوم

  تهيه برگر ماهي در آزمايشگاه  آن انواعو  شده يبازساز يغذا يهافرآوردهمعرفي   جلسه سوم

در آزمايشگاه تهيه سوريمي ماهي  معرفي گوشت چرخ شده و سوريمي ماهي  جلسه چهارم

    انيآبز يهافرآوردهجهت سنجش تازگي حسي  هايارزيابي  جلسه پنجم

  استخراج پروتئين از ضايعات   از ضايعات آبزيانها نيپروتئ يابيبازسازي ايزوالكتريك جهت حلال  جلسه ششم

  ماهي در آزمايشگاه

  روغن ماهي آنزيمي استخراج   )3-ي از ضايعات آبزيان (با تاكيد بر اسيدهاي چرب امگاهايچرب بازيابي  جلسه هفتم

در آزمايشگاه ماهي FPHتوليد   هاي استخراج آن از ضايعات آبزيانو روش )FPH( پروتئين هيدروليز شدهمعرفي   جلسه هشتم

  آبزيان در صنايع غذايي و آرايشي  هيدروليز شدهكاربرد پروتئين خواص و   جلسه نهم

  بهداشتي

  

   در آزمايشگاهپپتيد  تخليص  آنو تخليص هاي توليد و روش فعالستيز يدهايپپتمعرفي   جلسه دهم

  در آزمايشگاه AMPsتوليد   شانعملكرد هايمكانيزمو  )AMPs( ضدميكروب يپپتيدها  جلسه يازدهم

  در آزمايشگاه FPCتوليد   هاي آنو ويژگي )FPC( يماه نيكنسانتره پروتئ  جلسه دوازدهم

    هاآنو كاربرد و معرفي انواع  ضايعات آبزيانها از استخراج آنزيم  جلسه سيزدهم

  توليد ژلاتين از پوست ماهي   آن يشيآرا يپزشكغذادارويي و  يكاربردهاكلاژن و ژلاتين پوست ماهي و   جلسه چهاردهم

  توليد كيتوزان از اسكلت ميگو  تنانپوستان و نرمشان از اسكلت سختو مشتقات توسانيك ن،يتيك  جلسه پانزدهم



 

  فعال قابل استخراج از آبزيان (ساپونين ها، فيتواسترولساير تركيبات زيست معرفي  شانزدهم جلسه
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 .تهران، انتشارات دانشگاه )يخانگ - ي(صنعت انيمحصولات با ارزش افزوده از آبز ديتول يراهنما .1

2.  Utilization of fish waste 

3. The Seafood Industry: Species, Products, Processing, and Safety  


