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  درساهداف: 

 عوامل موثر بر آنو  شيلاتيهاي فرآورده مربوط به بررسي چگونگي ماندگاريمباحث آشنايي دانشجويان با  .1

2. .............. 

3. .................  

  عملي بود، نوع آموزش در توضيحات بيان شود)-(در صورتي كه واحد عملي يا نظريارائه در كلاس: رئوس مطالب و برنامه  

  توضيحات  موضوع جلسه درس  شماره جلسه

   و بررسي عوامل كاهنده كيفيت آبزيان يلاتيش يهادر فرآورده يمفهوم ماندگار  جلسه اول

    هاي ارزيابي كيفيت و تعيين زمان ماندگاري ماهيروش  جلسه دوم

    يماه يخوراك تيفيو ك ياز تازگ يحس يابيارز  جلسه سوم

    هاي آبزيانتعيين فساد فرآورده ييايميوشيب/ييايميش يروشها  جلسه چهارم

    هاي آبزيانفرآورده يكيولوژيكروبيفساد م  جلسه پنجم

    زا مرتبط با غذاهاي دريايي باكتري هاي بيماري  جلسه ششم

    هاي ميكروبيولوژيكي سنتي تعيين ماندگاري روش  جلسه هفتم

    هاي شيلاتيفرآوردهبيني ماندگاري پيش  جلسه هشتم

      جلسه نهم

      جلسه دهم

      جلسه يازدهم

      جلسه دوازدهم

      جلسه سيزدهم

      جلسه چهاردهم

      جلسه پانزدهم

      جلسه شانزدهم

  

  



 

  

 :روش ارزشيابي 

  )%80پايان ترم ( -)%20ميان ترم (

 نابعم: 

 .جهانكده، انتشارات ياضير يبر اساس مدل ها ييمواد غذا يزمان ماندگار ينيب شيپ .1

2.  Handbook of Seafood Quality, Safety and Health Applications 

3. Seafood Safety, Processing, and Biotechnology 


