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  درساهداف: 

 ها و  ستميو س انيآبز يفرآورده ها يفيك يهايژگيمربوط به و يبا مباحث اساس انيدانشجو ييهدف درس آشنا .1

  ..............فرآورده ها نيا ينگهدار يها روش
 

  شود)عملي بود، نوع آموزش در توضيحات بيان -(در صورتي كه واحد عملي يا نظري ارائه در كلاس:رئوس مطالب و برنامه  

  توضيحات  موضوع جلسه درس  شماره جلسه
   ييخونگرم از نظر ارزش غذا واناتيبا ح انيابز يتفاوتها  جلسه اول

    ) يو مواد معدن نهايتاميو نهايها پروتئ ي(چرب يهنگام نگهدار انيآبز يفيك راتييتغ  جلسه دوم
  عمر ماندگار انيشروع و پا يماندگارمفهوم عمر  ،يلاتيش يها و فرآورده انيآبز يعمر ماندگار  جلسه سوم

    يعمر ماندگار ينيب شيو پ يمدل ساز يعمر ماندگار يرياندازه گ يروشها  جلسه چهارم

    يلاتيمحصولات ش ينگهدار نينو يانواع روشها  جلسه پنجم
    )انيآبز يو كاربردها در نگهدار ميهاردل (مفاه يتكنولوژ  جلسه ششم

    استفاده از تكنولوژي هاردل ( دما، اسيديته، بسته بندي، ...)يوه هاي متفاوت ش  جلسه هفتم

    ماهيان در حين نگهداريتغييرات كيفي   جلسه هشتم

    تغييرات تركيبات ازته غيرپروتيني   جلسه نهم
    فساد هيدروليتيك چربي –اكسيداسيون چربي ماهيان (محصولات اوليه، ثانويه)   جلسه دهم

    آنو اهميت  3-امگا  يازدهمجلسه 
    راهكارهايي براي كاهش اكسيداسيون چربي  جلسه دوازدهم

     تغييرات كيفي پروتيين در شرايط متفاوت نگهداري  جلسه سيزدهم
    موٍثر در توليد آنهاآمين هاي بيوژن و  عوامل توليد   جلسه چهاردهم
    تاثير انجماد و سرد سازي بر كيفيت پروتيين   جلسه پانزدهم

  ارزش غذايي و -ميلاردقهوه اي شدن غير آنزيمي و عوامل موثر بر واكنش   جلسه شانزدهم
   جنبه هاي تغذيه اي آن  
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