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 درس هدف: 

 آشنايي دانشجويان با مباحث مربوط به مهندسي صنايع شيلاتي  

  عملي بود، نوع آموزش در توضيحات بيان شود)-(در صورتي كه واحد عملي يا نظري ارائه در كلاس:رئوس مطالب و برنامه  

  توضيحات  موضوع جلسه درس  شماره جلسه

   مزيت ها، كاربردها ، ... (feasibility report)يطرح امكانسنج اي يهيطرح توجتعريف   جلسه اول

    ييكارخانه مواد غذا يدر طراح نكات مهم، يديكارخانه تول يگزارش امكان سنج هينحوه ته  جلسه دوم

    ،..)يارزش افزوده و ادغام محصولات جانب نديفرآ، يريو فسادپذ يآلودگ( ييايدر يغذاها يفرآور يها يژگيو  جلسه سوم

  يهاو روش ييايدر يغذاها يليتبد عيدر صنا يمصرف انرژ، يفرآور يدر كارخانه ها يبهره ور شيافزا  جلسه چهارم

  آن يسازنهيبه 

  

    آن يسازنهيبه يهاو روش ييايدر يغذاها يليتبد عيمصرف آب در صنا يالگو  جلسه پنجم

  فبه و بسته بندي ، سردخانه،ي كنسروسازي، سوريميكارخانه فرآورو تجهيزات مورد نياز  يطراحاصول   جلسه ششم

  ، ...ماهيان

  

    و تجهيزات مورد نياز، ...) طراحي و بازارجه آبزيان (امكانات  جلسه هفتم

    آبزيان ها از كارخانجات و تأسيسات فرآورياصول كلي در مهندسي تصفيه پساب و كاهش آلاينده  جلسه هشتم

    جلسه نهم

  

  

  جلسه دهم

  جلسه يازدهم

  جلسه دوازدهم

  جلسه سيزدهم

  جلسه چهاردهم

  جلسه پانزدهم

  جلسه شانزدهم
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