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  درساهداف: 

 اهميت و كاربرد غذاي زنده در آبزي پروري و صنايع مختلف .1

 قابليت استفاده و دسترسي به انواع غذاي زنده  .2

 آشنايي با انواع غذاي زنده  .3

 شناخت زيست شناسي و فيزيولوژي غذاي زنده  .4

 آشنايي با نحوه كشت انواع غذاي زنده  .5

 

  عملي بود، نوع آموزش در توضيحات بيان شود)-(در صورتي كه واحد عملي يا نظري ارائه در كلاس:رئوس مطالب و برنامه  

  توضيحات  موضوع جلسه درس  شماره جلسه

    در تغذيه لارويت و كاربرد غذاي زنده اهمي  جلسه اول

  دانشجو در   ريز جلبكها و كاربرد آنها   جلسه دوم

  آزمايشگاه كشت 

  ريز جلبك انجام

  مي دهد  

    كشت ريز جلبكها در آزمايشگاه نحوه جداسازي، ضدعفوني و   جلسه سوم

  بر حسب  اهميت روتيفر و شناخت انواع روتيفر   جلسه چهارم

  دسترسي، دانشجو 

  به كشت روتيفر

  در آزمايشگاه 

  مي پردازد. 

    فيزيولوژي، زيست شناسي و تكثير و پرورش روتيفر   جلسه پنجم

    آشنايي با آرتميا و كاربردهاي آن  جلسه ششم

    زيست شناسي و فيزيولوژي آرتميا  جلسه هفتم

  كشت آرتميا، پوسته   و روش هاي ارزيابي سيست كشت استاندارد و كارگاهي سيست آرتميا   جلسه هشتم

  زدايي و ارزيابي 

سيست در آزمايشگاه



 

  انجام مي شود. 

    نگهداري سيست آرتميا جداسازي ،  عمل آوري و  جلسه نهم

    دياپوز، رفع دياپوز و دكپسوله كردن سيست آرتميا   جلسه دهم

    كشت آرتميا در استخرهاي خاكي   جلسه يازدهم

    آشنايي با دافني و زيست شناسي آن   جلسه دوازدهم

  بر حسب  نحوه كشت و پرورش دافني   جلسه سيزدهم

  دسترسي، دانشجو 

  به كشت دافني

  در آزمايشگاه 

  مي پردازد.

    آشنايي با كرمها و استفاده از آنها در غذاي لارو آبزيان   جلسه چهاردهم

    نحوه كشت و پرورش و تغذيه كرم سفيد  جلسه پانزدهم

    شناخت ساير منابع غذاي زنده (شيرونوميده و كوپه پود و .....)   جلسه شانزدهم

  

  

 

 :روش ارزشيابي 

 شركت در آزمايشگاه ها براي كشت و پرورش ريز جلبك، روتيفر و آرتميا. ارائه سمينار در رابطه با غذاي زنده، برگزاري آزمون 

  

 نابعم : 

1. Manual on the production and use of live food for production. Patrick Lavens & Patrick 

Sorgeloos,  FAO   

 

 


